LSPECIAL NAVIDAD

4 fa;w?( de Carmela




ENTRANTES



&

Volvanes 4 Larlabelas rellonos

4 3
Yolovanes de: Tartaletas de:

- Cangrejo vy gambas - Trigeros, bacon y pasas

- Gulas y gambas - Crema de salmon con mermelada
- Boletus al pil-pil de limon

(Minimo 6 tartaletas por pedido. Volovanes por unidades)



/%/‘/&’w&

- Salpicon de marisco

- Mejillones tigre

- Mejillones vinagreta

- Almejas marinera (por encargo Rilos completos)

- Mejillones en salsa picante



Crema de mariseo

Crema de marisco acompainiada con su marisquito

Por raciones de 500 ml aprox.



fa/m de marseo

Sopa con calamar, mejillon, tacos de pescado v fideos.

Por raciones de 500 ml aprox.



Fina rellona

Medias pinias rellenas del propio fruto, lechuga, langostino cocido,
cangrejo, jamon york, salsa cocktail y servida en su propia cdscara.

Por unidades

2 comensales por media pifia aprox.



Fablso ceviche do ahumadsos

Bandeja de ensalada de ahumados, cebolla roja encurtida, cilantro,
tomate cherry tatemado, maiz, perlas de yuzu vy vinagreta de lima

Por bandejas para 3-4 personas



FRINCIFALES



Cordero

Enteros o medios lechales, piernas y/o paletillas asadas al horno en su
propio jugo al tomillo y acompariado de patata

Oferta especial en conjunto de paletilla y pierna

Por piezas
Medio: 2,5 kg aprox.

Paletilla o pierna por comensal.



Uarrete do cordero en salea de miel

Y tomitlo

Jarrete de cordero lechal estofado en salsa de miel y tomillo.
Acompanado de patatas panaderas

Por piezas

‘Un jarrete por comensal.



Coctrntls

Enteros o medios cochinillos lechales, asados al horno en su propio jugo
acompanado de patata

Por piezas.

Medio, 2-2,5 kg aprox.



Cabrito

Interos o medios cabritos asados al horno en su propio jugo acompanado
de patata

Por piezas de 5-6 Rg aprox.



Aves rellonas

Pollo blanco o de corral, pavo, pato, pavita, pularda, capon, picanton,
etc. Rellenas de variedad de ingredientes, pudiendo realizarse en
algunos casos, al gusto. Acompaniado de patatas panaderas y compota de
manzana.

Por piezas enteras

Consultar tamarios y numero de comensales orientativo.



Solonitlo a ta Carmela P BN

Hojaldre de solomillo de cevdo con paté, bacon y queso havarti, horneado
y acompaniado de patatas panaderas y salsa de oporto y ciruelas.

Por piezas enteras de 1 kg aproximadamente.

4-6 comensales.



Ablota rellona

Aleta de ternera rellena de carne picada, pimiento morron, huevo,

bacon o, incluso, al gusto. Cocida en su jugo y acompanada de patatas y
su saslsa

Por piezas completas de 1,7 kg aprox.

6-8 comensales por pieza.



#@/’a/c//‘e de salmon

Hojaldre relleno de lomo de salmon espinaca vy queso ricota.
Acompanado de salsa de nata al limon.

Piezas completas de 2 0 4 raciones



\

%/‘/C(Zd /‘6//@/{& 6/6 }a/ag % ' .' & '/f
gambas af horno »

Asada al horno, regada al vino y acompanada de verduras vy patatas.

Piezas completas de 3-4 vaciones aprox.



Merbuza }a/(ma/a 0 af horuo

Supremas limpias de merluza o vodajas guisadas en salsa verde,
marinera o al horno acompaiiada de sus guarniciones respectivas

Piezas segun comensales. Por Rgs



e ape en salsa amerrcana

Rape cocinado en salsa americana

Por raciones.

Minimo dos raciones.



FOSTRES



Centro de tres chocolates

Postre de mousse con 3 chocolates

Por unidades



/”/f%g/a& de chocolate blanco

Postre de mousse de frutas del bosque

Por unidades



Fustel de zanakorsa

Mini tarta de zanahoria y queso

Por unidades



Condlerones

Fecha tope de encargos:
- 21 de Diciembre
- 28 de Diciembre
Serial a la reserva del 50 % aproximadamente.

Todos los recipientes que no sean desechables conllevan el cargo de 20 €
en concepto de fianza.

Las imdgenes son ovientativas y en ningun caso se corresponden con el

producto final.



